
SCHEDA TECNICA
 

GRAPPA ERMINIA

NOME: Grappa ErMiNia

prODUTTOrE: CapOvilla aziENDa aGriCOla

DisTillaTO Di sOla viNaCCia prOvENiENTE Dai MiGliOri viGNaiOli DElla valpOliCElla. lE viNaC-
CE al GENErOsO sTaTO Di UMiDiTà prOvENGONO pEr l’80% Dalla lavOraziONE DEll’aMarONE E 
pEr il 20% Dal rECiOTO Di sOavE.

TUTTi i DisTillaTi sONO prODOTTi iN TOTalE assENza Di zUCChEri ED arOMi aGGiUNTi. OTTENUTi 
pEr lENTa DisTillaziONE a baGNOMaria, affiNaTi ED EsTErifiCaTi iN CONTENiTOri pErfETTaMENTE 
NEUTri pEr alMENO DUE aNNi E riDOTTi all’OppOrTUNa GraDaziONE CON pUra aCqUa Di sOrGENTE 
DEl MONTE Grappa 


